Aton-Cne
Gyresauflaf

1. Das Gyros in den Ofenmeister geben.

Reisnudeln ungekocht dariber geben.

3. Champignons in Scheiben schneiden und
Uber die Reisnudeln geben. Gestlickelte
Tomaten daruber geben. Mit Salz, Pfeffer
und Oregano wiurzen.

4. Backofen auf 180°C vorheizen.

5. Sahne mit Milch in den Topf geben,
Schmelzkase dazugeben. Den WeilRwein
dazugeben und alles unter Rihren
aufkochen lassen.

6. Die Solde Uiber das Tomatenplree geben.

7. Den Gouda reiben und den Auflauf damit
bedecken.

8. Den Ofenmeister schlielden.

9. 1 Stunde auf unterster Schiene backen.
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PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Latatens

400 g Gyros

150 g Krithakari-Nudeln
200 g Champignons

50 g Sahne

150 ml Milch

100 g Sahne-Schmelzkase
50 ml Weillwein

Salz, Pfeffer, Oregano
100 g Gouda

400 g gestlickelte Tomaten

Benstigtes
Taterial
Ofenmeister

15 Minuten
Zubereitungszeit

1 Stunde Kochzeit



