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1. Den Backofen auf 200°C Ober- und
Unterhitze vorheizen. Den groRRen
Ofenzauberer einfetten.

2. 100 g Zucker in den Mixtopf geben und 15
Sekunden / Stufe 10 zu Puderzucker
verarbeiten. Umfillen.

3. 110 g Zucker mit der Orangen- und
Zitronenschale in den Mixtopf geben und 15
Sekunden / Stufe 10 zu Puderzucker
verarbeiten. In eine weitere Schussel
umfullen.

4. EiweiR steif schlagen.

5. Milch, Mehl, Orangen-, Zitronenzucker,
Eigelb und Orangenlikér in den Mixtopf

geben und 30 Sekunden / Stufe 4 verriihren.

6. Den Eischnee vorsichtig unterheben. Den
Teig auf den Ofenzauberer geben.

7. Je nach Wunsch mit Rosinen oder
Mandelblattchen bestreuen.

8. Den Ofenzauberer auf das Rost, unterste
Schiene geben. Ca. 20 Minuten goldgelb
backen.

9. Den Kaiserschmarrn mit 2 Gabeln

zerpfliicken und mit Puderzucker bestreuen.

Ines Wuttke

Selbstandige Pampered Chef Beraterin
BlumenstralRe 6/1

74638 Waldenburg

Tel. 07942 672 0551

Mail. info@ines-kocht.de
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PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Latatens

210 g Zucker

% TL Orangenschale
% TL Zitronenschale
8 Eier, getrennt

310 g Milch

210 g Mehl Type 405
1 EL Orangenlikor

Je nach Wunsch: Rosinen
oder Mandelblattchen

Drenitigtes
TNeterial

GrolRer Ofenzauberer
Luberetlangszett

15 Minuten
Zubereitungszeit

20 Minuten Backzeit



