Ofertsrtella mit
Rarteffelic and
Figer.

Die Kartoffeln, schalen, waschen und in diinne
Scheiben hobeln. Die Champignons in Scheiben
schneiden. Die Wdirstchen in dinne Scheiben
schneiden. Die Fruhlingszwiebeln mit Grin in
diinne Scheiben schneiden.

Den Backofen auf 200°C vorheizen.

2 ELOlin der Pfanne erhitzen und die Kartoffeln bei
mittlerer Hitze 10 Minuten braten. Salzen, pfeffern
und in eine Auflaufform legen.

1 EL Ol in der Pfanne erhitzen. Die Pilze und die
Wirstchen ca. 5 Minuten braten. Uber die
Kartoffeln geben.

Die Eier mit der Sahne verquirlen. Frihlingswiebeln
unterrihren. Mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss
wurzen.

Die Eiermasse Uber die Kartoffeln, Pilze und

Wirstchen gielRen.

Im Backofen etwa 20-25 Minuten auf dem Rost,
unterste Schiene garen.
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PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Latatens

400 g festkochende
Kartoffeln

200 g Champignons

4 Wiener Wirstchen

3 Frihlingszwiebeln

5 Eier

200 g Sahne

Salz, Pfeffer, Muskatnuss
Sonnenblumendl

Benstigtes
Taterial
Runde Ofenhexe

25 Minuten
Vorbereitungszeit

20 Minuten Backzeit

Ines Wuttke

Selbstandige Pampered Chef Beraterin
BlumenstralRe 6/1

74638 Waldenburg

Tel. 07942 672 0551

Mail. info@ines-kocht.de



