Ines Wuttke

Sehiediyeke Tackipizaa

=

Den Backofen auf 200°C Ober- und
Unterhitze vorheizen.

. Lege den Blatterteig auf die Stoneware

(James oder Zauberstein).

Den Lachs in Stickchen zupfen und auf dem
Blatterteig verteilen.

Den Kase reiben. Die Eier mit dem Dill sowie
Salz und Pfeffer verriihren. Den geriebenen
Kase unterrihren.

Die Mischung auf den Lachs-Blatterteig
gieBen. Die Zwiebel in diinne Ringe hobeln
und Uber der Pizza verteilen.

Auf der untersten Schiene auf dem Rost etwa
20 Minuten backen.

Selbstandige Pampered Chef Beraterin
BlumenstraRe 6/1

74638 Waldenburg

Tel. 07942 672 0551

Mail. info@ines-kocht.de
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INES.KOCHT.

PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Latatens

1 Pckg. Blatterteig aus dem
Kihlregal (270g)

100 g Emmentaler am Stiick
200 g Lachs gerauchert

4 Eier

Dill

1/2 Zwiebel

Salz, Pfeffer

Drenistigtes
TNaterial

James, Zauberstein
Luberetlungszet®

15 Minuten
Vorbereitungszeit

20 Minuten Backzeit



