Ines Wuttke

. Den Teig

Cinfacke

Sennlagsbuerll

. Alle Zutaten in den Mixtopf geben und 3

Minuten /  Teigknetstufe zu  einem
geschmeidigen Teig verkneten.

umfillen und abgedeckt im
Kdhlschrank 10-12 Stunden gehen lassen (am

besten liber Nacht).

. Am nachsten Tag den Backofen auf 230°C Ober-

und Unterhitze vorheizen. Den Teig auf die leicht
bemehlte Teigunterlage setzen und 8 Teiglinge
abstechen. Diese direkt auf den Stein setzen. Der
Teigling muss nicht gefaltet oder geknetet
werden.

. Den Stein auf das Rost, unterste Schiene stellen.

Die Birlis 20-25 Minuten fertig backen.

Selbstandige Pampered Chef Beraterin
BlumenstraRe 6/1

74638 Waldenburg

Tel. 07942 672 0551

Mail. info@ines-kocht.de

by

INES.KOCHT.

PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Latiten

500 g Weizenmehl Type 550
350 g lauwarmes Wasser
25 g Hefe

1 TL Salz

Benitigtes
TNateral

Stoneware

Libereargs1eT

15 Minuten
Zubereitungszeit

10-12 Stunden Gehzeit

20-25 Minuten Backzeit



