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. Alle Zutaten fir den Teig in den Mixtopf geben

und 30 Sekunden/Stufe 4 zu einem
geschmeidigen Teig verkneten.

. Den Teig in Frischhaltefolie wickeln und

1Stunde in den Kihlschrank legen.

. Den Backofen auf 200°C Ober- und Unterhitze

vorheizen.

Den Teig auf der diinn bemehlten Teigmatte
ausrollen. Mit dem Teigausroller Rechtecke
ausrollen und auf die Stoneware legen. Jeweils
1 TL Marmelade drauf geben und mit einem
zweiten Rechteck verschlieRen. An den Randern
zusammendricken.

. Die Stoneware auf das Rost, unterste Schiene

stellen. 15-20 Minuten backen. Nach der
Backzeit von der Stoneware nehmen und auf
einem Kuchengitter auskihlen lassen. Mit
Puderzucker bestdauben.
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PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Latiten

Fiir den Teig (ca. 25 Stiick)
300g Weizenmehl Type 405
2 TL Backpulver

125 g Zucker

1 Pckg. Vanillezucker oder 1
TL Vanillezucker
selbstgemacht

50g Butter, weich

1/2 Flaschchen Rum-Aroma
2 Eier

Fiir die Fiillung

100g Johannisbeergelee

Puderzucker

Benoctigles
MMaterial

Stoneware

20 Minuten Vorbereitung
1 Stunde Kihlzeit

15 Minuten Backzeit



