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PAMPERED CHEF
THERMOMIX
FOOD LOVER

Hagat hnecpfe

1 Gi ) . o
Qb alle Zutaten in den M|xto!of und v‘erarbelte §|e m‘/ ﬁ""’ 20
in 30 Sekunden / Stufe 4 zu einem Teig. Den Teig

zu einer Rolle formen und in Frischhaltefolie gﬁl‘”é
wickeln und 30 Minuten kalt stellen.

2. Den Backofen auf 200°C vorheizen. Die Teigrolle in
1cm breite Scheiben schneiden und diese zu
Kugeln rollen. Auf die Stoneware legen. Mit dem
Stiel eines Holzkochl6ffels eine Mulde in die Kugel 50g Puderzucker
driicken. Die Kugeln 15-20 Minuten auf dem Rost,
unterste Schiene backen.

3. Die Kugel aus dem Ofen nehmen, falls die Mulden 1/2 TL Zimt
nicht tief genug sind, sofort mit dem Holzloffel

Fiir den Teig

180g Weizenmehl Type 405

25g Kakaopulver

. ] 1 Prise Salz
leicht nachdriicken. Die Kugeln auf dem
Kuchengitter auskiihlen lassen. 130g kalte Butter in kleinen
4. Nougat in Stiicken in den TM geben und bei 45 Stiicken

Grad auf Stufe 3 ca. 2 min schmelzen. In den
Dekodosierer fullen und in die Mulden spritzen.
Alternativ mit einem Teel6ffel verteilen. 150g Nugat

Benoitigles
Material

GroRer Ofenzauberer,
Zauberstein o0.a.

Luberetlangs et

20 Minuten Vorbereitung

Zum Verzieren

30 Minuten Kiuhlzeit

15 Minuten Backzeit
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